
お届けいただけない場合、当社から
の重要なお知らせが届かない場合も
ありますのでご注意ください。

お知らせ 住所変更手続きのお願い お手元にカードをご用意いただき、上記の
三菱HCキャピタル会員サービスセンターへ
会員ご本人様よりご連絡ください。

お電話で

「My Card WEB」から
各種諸変更届をお取り寄せください。

※「My Card WEB」は一部ご登録・ご利用いただけないカードおよび期間がございます。

ご郵送で
お引越し等で住所が変わられた際には、当社宛に
お早めに住所変更の届出をお願いします。

新コーナーのご案内
2023年4月号より皆さまの「休日」、「おうち時間」にお役立ていただける新コーナー「次の休みは何す
る？～アウトドア・インドアのおすすめ～」をスタートいたします。毎月、アウトドア・インドアそれぞれの
趣味・コンテンツを交互にご紹介し、新しいことを始めたい！知りたい！という方の第一歩を応援いたし
ます。今後ともご愛顧いただきますようよろしくお願い申し上げます。

裏面をご覧ください裏面をご覧ください

本誌のバックナンバーはこちらのWebサイトに掲載しております。
https://www.mitsubishi-hc-capital-card.jp/service/card_news/index.html

本誌の内容は三菱HCキャピタル株式会社のWebサイトにも掲載しております。
https://www.mitsubishi-hc-capital-card.jp/

三菱HCキャピタルのカード 検索

カード・ご請求内容に関するお問い合わせ

受付時間/9：00AM～5：00PM（日・祝・年末年始休）
0120-880-977

03-3503-3415 24時間受付紛失・盗難専用ダイヤル
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三菱HCキャピタルのカード1枚で、毎日の暮らし快適に。



①お名前
②お持ちの「カード名称」とカード会員番号の「下４桁」
例：三菱HCキャピタルのカード、0001

③当社クレジットカードへのご意見・ご感想
例：本誌へのご感想、クレジットカードをよく使用する場所

④あなたの趣味とその魅力を教えてください
ご回答を誌面に掲載させていただくことがございます。その際、
文章を割愛する場合がございますので、あらかじめご了承くだ
さい。ペンネームでの掲載をご希望の方は、ご記入ください。

下記必要事項を明記のうえ、
ハガキまたはEメールでご応募ください。

オリジナルグッズ
抽選で２名様にプレゼント！

＊携帯電話、パソコンどちらでもご応募いただけます。

応募宛先

cardnews@mitsubishi-hc-capital.com
応募専用メールアドレス

〒261-7103 千葉県千葉市美浜区中瀬2-6-1 
ワールドビジネスガーデンマリブウエスト棟3F
三菱HCキャピタル株式会社 CARD NEWS係

ハガキ

Eメール

ハガキでご応募の場合
当日消印有効

応募締め切り
2023年
4月20日

件名に「4月号読者プレゼント」と入力してください。

※ご応募は、おひとり様1回までとさせていただきます。※当選者の発表
は、プレゼントの発送をもってかえさせていただきます。（2023年5月発送
予定）※ご応募された個人情報は、プレゼント関係の目的にのみ利用させていただきます。

濃厚な味わいを楽しみたいときは、生クリーム
は乳脂肪分の高い生クリームがおすすめ。グ
ラニュー糖の代わりにきび糖などを使うとよりコ
クが出ます。また、オーブンを使わずに湯煎で
作る場合は蒸し器を使います。弱火から中火
で湯煎をグツグツさせないことと、アルミホイルの
蓋に隙間が開かないように気をつけるようにしま
しょう。

【レシピ】ココット型5個分＝生クリーム：200g／牛
乳：70g／卵黄：1個／グラニュー糖：40g／バニラ
（なければバニラエッセンス）：少々／仕上げ用グラ
ニュー糖（あればカソナード）／イチゴ：5個（＋数個）
【作り方】❶生クリーム、牛乳を鍋に入れ沸騰直前
まで温める。❷ボウルに卵黄、グラニュー糖、バニラを入れ、すり混ぜる。
❸②に①を合わせ混ぜ、器に流し入れる。❹150℃の予熱したオーブン
を用意し、40℃程度のお湯を敷いた鉄板にのせ、アルミホイルを被せて
約30分～40分湯煎焼きをする（器を揺らしたときに、中心部分まで火が
入った状態になるまで）❺焼き上がったら冷蔵庫で2～3時間ほど冷やし
休ませる。❻仕上げに、グラニュー糖（カソナード）を表面に薄くまぶし、
バーナーで炙る。2～3回繰り返し表面全体を飴状にする（1回炙るごとに
冷蔵庫で少し表面を冷ますと綺麗にできます）❼イチゴを飾り付ける。

牛乳は少量ずつ入れながら混ぜて、少し泡立つくらいがベスト

今月からアウトドアとインドアのおすすめ情報をご提案します。初
回はインドア！家族や友人のために、とびっきりのスイーツを作っ
てみませんか？大人のエッセンスを加えるために素材とアイテム
だけはちょっとこだわって用意して、トライしてみてください。

クリームブリュレ春フルーツの

〈監修：大澤智弥、ufu編集部〉

ちょっと贅沢な、繊細で
かわいい男が作る 春スイーツ

次の休み
は何する

？


